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「お弁当・お惣菜大賞 2020」受賞 

～  優秀賞・特別賞・入選を受賞  ～ 

  

 

弊社は『デリカテッセン･トレードショー2020』の主催者企画である『お弁当･お惣菜大賞 2020』

において、下記部門で受賞・入賞を果たしました。今年度は「スイーツ部門」でも新たに入

選を受賞しました。 

 

【お弁当・お惣菜大賞 2020 年入賞商品】 

       

 
受賞・入賞 エントリー部門 商品名 

弊社 

取扱い 

部門 

販売期間 
 

 
優秀賞 サラダ部門 やわらかローストビーフのサラダ（小） 青果 2 月～3月 

 

 
特別賞 惣菜部門 梅しそ鶏メンチかつ 

総菜 

催事時期

のみ  

 
入選 惣菜部門 まるごと椎茸えび詰めかつ 8 月～2月 

 

 
入選 寿司部門 ５種の海鮮巻食べ比べセット 

催事時期

のみ  

 
入選 麺部門 レンジで簡単フレッシュトマトのナポリタン 精肉 

通年 
（一部期間 

を除く）  

 
入選 サラダ部門 生ハムとアボカドのサラダ 青果 2 月～3月 

 

 
入選 スイーツ部門 店内手作り チョコバナナ(カラフルチョコ) ベーカリー 

催事時期

のみ  

        

このデリカテッセン･トレードショー2020 は、2020 年 2 月 12 日(水)～14 日(金)に幕張メッ

セで開催されます。受賞・入賞商品は、開期中に展示が行われます。 

受賞・入賞した商品は、全国 53,000 余りのエントリーの中から選ばれました。なお、今回

の受賞・入選商品は、一部商品を除いて 2月 19 日（水）～21 日（金）の 3日間の新聞折り込

みチラシに掲載する予定です。 

弊社は今回の受賞を励みに、今後もお客様に「おいしい」と喜んでいただける商品の開発

に努めてまいります。 

 

 



 

受賞・入選商品の紹介 

            

サラダ部門 

「やわらかローストビーフのサラダ（小）」 

 

   店内で販売している野菜を店内でカットしているので野菜のみずみずしさが違います。 

ローストビーフは精肉部門で販売している「とも三角のローストビーフ」を使用し、彩 

にゆで玉子を盛り込みました。 

 

          

 

  

       

惣菜部門 

「梅しそ鶏メンチかつ」 

 

       

 香り高い紀州産の南高梅を使用し、脂分の少ない鶏肉を使用しています。鶏肉に青しそを 

練り込み爽やかな味に仕上げました。梅の味は強すぎず、どこか懐かしいさっぱりとした

味わいで、梅ソースが溢れ見た目も綺麗な商品です。 

 

1．優秀賞 

2．特別賞  



        

 

(1)｢まるごと椎茸えび詰めかつ｣ (総菜部門)   (2)｢5 種の海鮮巻食べ比べセット｣ 

(寿司部門) 

              

当社で販売している｢おとうふ工房いしかわ｣  鮮魚部門でも販売する愛媛県宇和海産の 

の絹ごし豆腐を使用し､麻婆豆腐のために開   豆あじを使用しています。素材の良さを味  

発した特製たれで仕上げています｡筍と葱を   わっていただくため､化学調味料不使用の 

たっぷり使用し､食感の良い商品となってい   やさしい味付けの南蛮酢を使用しました。 

(3) ｢レンジで簡単フレッシュトマトの     (4) ｢生ハムとアボカドのサラダ｣ 

           ナポリタン｣(麺部門)               (サラダ部門)                                     

                          
  精肉部門で販売してる 3S 四元豚を使用     『低カロリーで主食としても食べられるサ 

し､４種類のチーズ(ﾁｪﾀﾞｰ･ｺﾞｰﾀﾞ･ﾓｯﾂｧﾚﾗ･       ラダ』というコンセプトで開発しました。 

ｶﾏﾝﾍﾞｰﾙ)を贅沢に使用しています｡        ピリ辛に味付けしてこんにゃく麺とレタ 

  衣はサクサク感が残るパン粉を使用し、     スやトマト、レモンを盛り付け、人気の 

食感の良い商品に仕上げました。       パクチーをトッピングし、彩り良く仕上げ 

 

(5) ｢店内手作り チョコバナナ 

(カラフルチョコ)｣(スイーツ部門)  

      

                                  精肉部門で販売 3S 四元豚を使用     『低カ

ロリーで主食としても食べられるサ 

し､４種類のチーズ(ﾁｪﾀﾞｰ･ｺﾞｰﾀﾞ･ﾓｯﾂｧﾚﾗ･       ラダ』というコンセプトで開発しました。゙

ｰﾙ)を贅沢に使用しています｡        ピリ辛に味付けしてこんにゃく麺とレタ残る

パン  

 以上   

3．入選 

お客様からの､｢野菜と魚類の総菜が欲しい｣と

の声により開発。椎茸の香りが残るように原木

栽培の椎茸をまるごと一つ使用しています。 

5 種類の海鮮巻を楽しんでいただくため｢明太

子と真いか」｢納豆と真いか｣｢鯖｣｢鮪とぶり｣｢う

に･小柱･えび｣の海鮮巻をセットにしました。 

店舗で販売しているトマトや玉ねぎを店内でカ

ットし、ふんだんに盛り込みました。お子様でも

食べやすい甘めのソースをかけ、仕上げてい

ます。レンジで温めるだけで出来立てのパスタ

を味わうことができる新しい形の商品です。 

精肉バイヤーおすすめの｢生ハム(もも切り落と

し)｣を使用しています。トッピングにクランベリー

のドライフルーツを使用。生ハムの旨みとクラ

ンベリーの甘酸っぱさが抜群のバランスで味わ

えます。 

お祭りの屋台でおなじみの｢チョコバナナ｣を店

内で手作りしています。口どけの良いチョコレ

ートソースを使用し、バナナの味わいもしっかり

感じられるようにしました。彩にカラフルなチョコ

スプレーを振りかけて仕上げています。 


